Grado en Ingenieria de las Industrias Agrarias y Alimentarias

Universidad deValladolid

Plan de estudios conducentes al titulo de Graduado o Graduada en Ingenieria de las
Industrias Agrarias y Alimentarias

Distribucion del plan de estudios en créditos ECTS por tipo de materia

Tipo de materia: Créditos
Formacion basica (FB) 66
Obligatorias (OB) 120
Optativas (OP) 36
Practicas externas (PE) 6
Trabajo fin de grado (TFG) 12

Total 240

Estructura del Plan de Estudios

El plan de Estudios del Grado en Ingenieria de las Industrias Agrarias y Alimentarias se articula en
los siguientes mddulos formativos:

Médulo basico

Materia Asignatura Cred. | Car.

Biologia Biologia 10 | FB
Economia Gestion de empresas 6 FB
Edafologia y Climatologia Edafologia y Climatologia 6 FB
Expresion grafica Expresion grafica 9 FB
Fisica Fisica 10 | FB
Matematicas y estadistica Matematicas y computacion 10 | FB
Estadistica 6 FB

Quimica Quimica 9 FB

Médulo comin ala rama agricola

Materia Asignatura Car. | Cred.
Bases tecnolégicas de la produccién animal | Tecnologia de la produccién animal 6 OB
Bases tecnoldgicas de la produccién vegetal | Tecnologia de la produccién vegetal 6 OB
Biotecnologia Microbiologia alimentaria 6 OB
Bioquimica alimentaria 6 OB
Biotecnologia alimentaria 6 OB
Ciencia y tecnologia del medio ambiente Ciencia y tecnologia del medio 6 OB
ambiente
Gestion de la empresa Valoracion y comercializacion de la 6 OB
empresa Agroalimentaria
Ingenieria del medio rural Electrotécnica, electrificacion y 6 OB
maquinas eléctricas
Resistencia de materiales y célculo de 6 OB
estructuras
Proyectos 6 OB
Topografia y cartografia Topografia y cartografia 6 OB
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Mdédulo Especifico

Materia Asignatura Car. | Cred.
Calidad en las industrias agrarias y Calidad en las industrias agrarias y 6 OB
alimentarias alimentarias
Ingenieria Rural Equipos y maquinaria de las industrias 9 OB
Agrarias y Alimentarias
Instalaciones de las industrias Agrarias 9 OB
y Alimentarias
Construcciones Agroindustriales 6 OB
Operaciones Basicas Operaciones Basicas 9 OB
Tecnologia de los alimentos Tecnologia de los alimentos 9 OB
Procesos en las Industrias Agrarias y 6 OB
Alimentarias
Médulo de Aplicacion
Materia Asignatura Car. | Cred.
Aplicacion de Ingenieria de las Industrias Préacticas en Empresa 6 PE
Agrarias y Alimentarias Trabajo Fin de Grado 12 | TFG
Médulo Optativo
Materia Asignatura Car. | Cred.
Andlisis de alimentos Analisis quimico de alimentos 3 OoP
Analisis sensorial 3 oP
Propiedades fisicas de los alimentos 3 OP
Herramientas Transversales Préactica Integrada 3 OoP
Disefio asistido por ordenador 3 OoP
Ahorro y eficiencia energética 3 OP
Inglés Técnico en las Industrias 6 OoP
Agrarias y Alimentarias
Ingenieria de las Industrias agrarias y Industrias frigorificas. Célculo e 3 OoP
alimentarias instalaciones.
Fundamentos de automatizacion de 3 OP
procesos
Control de procesos en industrias 3 OP
agrarias y alimentarias
Innovacion en la industria agroalimentaria Aditivos alimentarios y funcionalidad 3 OoP
tecnolégica
Bases nutricionales del desarrollo de 3 OP
nuevos alimentos
Nuevos sistemas de gestion de calidad 3 OoP
Tecnologia de las Industrias de Fundamentos de las Industrias Lacteas 3 OP
transformacion de alimentos animales
Industrias carnicas 3 OoP
Tecnologia de las Industrias Lacteas 3 OP
Tecnologia de las Industrias de Industrias azucareras 3 OoP
Transformacion de alimentos vegetales
Enologia 3 OoP
Industrias de transformacion de frutasy | 3 OoP
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hortalizas |
Industrias de bebidas no vinicas 3 OoP
Industrias de transformacién de frutas y 3 OP
hortalizas Il
Tecnologia de las Industrias de Fundamentos de la Industrializacién de 3 OoP
transformacion de cereales cereales
Panificacion y pasteleria industrial 3 OoP
Industrializacién de cereales 3 OP
Organizacién Temporal del Plan de Estudios
MATERIA CARACTER ECTS SEMESTRE
PRIMER CURSO
Fisica FB 10 Anual
Biologia FB 10 Anual
Mateméticas y Computacion FB 10 Anual
Expresion Grafica FB 9 Anual
Quimica FB 9 Anual
Gestion de Empresas FB 6 Primero
Edafologia y Climatologia FB 6 Segundo
SEGUNDO CURSO
Tecnologia de la Produccion Animal OB 6 Primero
Estadistica FB 6 Primero
Bioguimica Alimentaria OB 6 Primero
Microbiologia Alimentaria OB 6 Primero
Electrotecnia, Electrificacion y Maquinas Eléctricas OB 6 Primero
Tecnologia de la Produccion Vegetal OB 6 Segundo
Biotecnologia Alimentaria OB 6 Segundo
Calidad en las Industrias agrarias y Alimentarias OB 6 Segundo
Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente OB 6 Segundo
Valoracién y Comercializacion de la Empresa Agraria OB 6 Segundo
TERCER CURSO
Topografia y Cartografia oB 6 Primero
Resistencia de Materiales y Calculo de Estructuras OB 6 Primero
Operaciones Basicas OB 9 Primero
Equipos y Maquinaria de las Industrias Agrarias
y Alimentarias oB 9 Primero
Procesos en las Industrias Agrarias y Alimentarias OB 6 Segundo
Tecnologia de los Alimentos OB 9 Segundo
Instalaciones de las Industrias Agrarias y Alimentarias OB 9 Segundo
Optativa | OoP 3 Segundo
Optativa Il OoP 3 Segundo
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CUARTO CURSO

Proyectos oB 6 Primero
Construcciones Agroindustriales OB 6 Primero
Optativas OoP 18 Primero
Optativas oP 12 Segundo
Trabajo Fin de Grado TFG 12 Segundo
Practicas en Empresas PE 6 Segundo

Optativas

Practica Integrada

Inglés Técnico en las Industrias Agrarias y Alimentarias
Disefio Asistido por Ordenador

Ahorro y Eficiencia Energética

Fundamentos de las Industrias Lacteas

Tecnologia de las Industrias Lacteas

Industrias Carnicas

Industrias de Transformacion de Frutas y Hortalizas |
Industrias de Transformacion de Frutas y Hortalizas I
Industrias Azucareras

Enologia

Industrias de Bebidas no Vinicas

Fundamentos de la Industrializacion de Cereales
Industrializacion de Cereales

Panificacion y Pasteleria Industrial

Fundamentos de Automatizacién de Procesos
Control de Procesos en Industrias Agrarias

y Alimentarias

Industrias Frigorificas. Calculo e Instalaciones
Analisis Quimico de Alimentos

Propiedades Fisicas de los Alimentos

Analisis Sensorial

Nuevos Sistemas de Gestion de Calidad

Aditivos Alimentarios y Funcionalidad Tecnologica
Bases Nutricionales del Desarrollo de Nuevos Alimentos
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Por razones de indole organizativa, la Universidad de Valladolid se reserva la posibilidad de
variar la relacién de asignaturas optativas, asi como la de no ofertar alguna de las
asignaturas optativas relacionadas.
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