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Plan de estudios conducentes al titulo de Graduado o Graduada en Enologia

Distribucion del plan de estudios en créditos ECTS por tipo de materia

Tipo de materia: Créditos
Formacion basica (FB) 60
Obligatorias (OB) 138
Optativas (OP) 24
Practicas externas (PE) 12
Trabajo fin de grado (TFG) 6

Total 240

Estructura del Plan de Estudios

El plan de Estudios del Grado en Enologia se articula en los siguientes médulos formativos:

Modulo Materia Asignatura Cred. | Car.
Mddulo basico Matematicas y estadistica | Estadistica 6 FB
Matemath:fls y 9 EB
computacion
Empresa Economia y empresa 6 FB
Quimica Quimica 9 FB
Fisica Fisica 9 FB
Biologia Biologia 9 FB
Bioguimica Bioguimica 6 FB
Edafologia y climatologia | Edafologia y climatologia 6 FB
Médulo comin _Operac_:lones k,)afslcas enla Op_eramo_nes ba§|c_as en 6 OB
industria enologica la industria enolégica
Ciencia y tecnologia del Ecologia e impacto
) . . 6 OB
medio ambiente ambiental
Tecnologia de la Tecnologia de la
h 3 6 OB
produccién vegetal produccién vegetal
Microbiologia Microbiologia 6 OB
Control de calidad y Control de calidad y
) . . ) . ! 6 OB
seguridad alimentaria seguridad alimentaria
Médulo de aplicacion Apl|_c_aC|on de la enologia y P_rg(_:tlf:as en empresa 12 | PE
la viticultura vitivinicola
Trabajo fin de grado 6 |TFG
Médulo de aspectos Gestion y normativa de la | Gestion y normativa de la 9 OB
legales, econémicos 'y |empresa vitivinicola empresa vitivinicola
sociales Cultura vitivinicola Cultura vitivinicola 6 OB
Médulo de enologia Quimica enolégica Quimica enoldbgica 6 OB
AnaI|,S|_s guimico 9 OB
enolégico
Tecnologia enologica Tecnologia enologica | 9 OB
Tecnologia enolégica Il 6 OB
Bioquimica y microbiologia | Bioquimica y 6 OB
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Bioquimica y
microbiologia enoldgicas 6 OB
Il
Préacticas integradas de Practicas integradas de 6 OB
enologia enologia
Analisis sensorial A_naI|S|s sensorial de 6 OB
vinos
Ingenieria enologica Ingenieria enoldgica 6 OB
Médulo de viticultura | Viticultura a'g'og'a yfisiologiadela | g | 5g
Viticultura 9 OB
Proteccion del vifiedo 6 OB
G_enetlca y mejora de la 6 OB
vid
Préacticas integradas de Practicas integradas de
o I 6 OB
viticultura viticultura
. . Herramientas Tratanyéljé Y
Modulo optativo aprovechamiento de 3 OP
transversales .
residuos
Inglés técnico enoldgico 6 OoP
Analisis de datos 3 OP
Viaje técnico 3 OoP
Herramientas especificas | Marketing vitivinicola 3 OP
Cata de vinos y otras 3 op
bebidas alcohdlicas |
Biotecnologia enolégica 3 OP
Anall,S|_s instrumental 3 OP
enoldgico
Vinificaciones especiales 3 OoP
Destilados 3 OP
Instalaciones especificas
para el tratamiento de 3 OoP
vinos
Disefio de bodegas OP
Cata de vinos y otras 3 op
bebidas alcohdlicas Il
A_rppllacmn de técnicas 3 op
viticolas
Crianza y envejecimiento 3 opP

de vinos
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Organizacién Temporal del Plan de Estudios

ASIGNATURA CARACTER ECTS CUATRIMESTRE
PRIMER CURSO

Matematicas y Computacion FB 9 Anual
Biologia FB 9 Anual
Fisica FB 9 Anual
Quimica FB 9 Anual
Economia y Empresa FB 6 Primero
Estadistica FB 6 Primero
Edafologia y Climatologia FB 6 Segundo
Bioquimica FB 6 Segundo
SEGUNDO CURSO

Tecnologia de la Produccion Vegetal OB 6 Primero
Operaciones Basicas en la Industria Enolégica OB 6 Primero
Microbiologia OB 6 Primero
Quimica Enoldgica OB 6 Primero
Ecologia e Impacto Ambiental OB 6 Primero
Biogquimica y Microbiologia Enolégicas | OB 6 Segundo
Biologia y Fisiologia de la Vid OB 6 Segundo
Andlisis Quimico Enolégico OB 9 Segundo
Tecnologia Enolégica | OB 9 Segundo
TERCER CURSO

Viticultura OB 9 Primero
Gestiéon y Normativa de la Empresa Vitivinicola OB 9 Primero
Analisis Sensorial de Vinos OB 6 Primero
Préacticas Integradas de Enologia oB 6 Primero
Proteccion del Vifiedo OB 6 Segundo
Practicas Integradas de Viticultura OB 6 Segundo
Bioguimica y Microbiologia Enoldgicas Il OB 6 Segundo
Tecnologia Enolégica Il OB 6 Segundo
Optativas | OoP 6 Segundo
CUARTO CURSO

Genética y Mejora de la Vid OB 6 Primero
Ingenieria Enoldgica OB 6 Primero
Practicas en Empresa Vitivinicola PE 12 Primero
Optativas |l OoP 6 Primero
Cultura Vitivinicola OB 6 Segundo
Control de Calidad y Seguridad Alimentaria OB 6 Segundo
Optativas llI OoP 12 Segundo
Trabajo Fin de Grado TFG 6 Segundo
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Asignaturas Optativas Tercer Curso - Segundo Cuatrimestre
Inglés Técnico Enolégico

Analisis de Datos

Tratamiento y Aprovechamiento de Residuos

Asignaturas Optativas Cuarto Curso - Primer Cuatrimestre
Andlisis Instrumental Enolégico

Biotecnologia Enolégica

Cata de Vinos y Otras Bebidas Alcohdlicas |

Marketing Vitivinicola

Asignaturas Optativas Cuarto Curso - Segundo Cuatrimestre
Viaje Técnico

Crianza y Envejecimiento de Vinos

Vinificaciones Especiales

Destilados

Instalaciones Especificas para el Tratamiento de Vinos

Disefio de Bodegas

Cata de Vinos y Otras Bebidas Alcohdlicas Il

Ampliacién de Técnicas Viticolas
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Por razones de indole organizativa, la Universidad de Valladolid se reserva la
posibilidad de variar la relacion de asignaturas optativas, asi como la de no ofertar
alguna de las asignaturas optativas relacionadas.
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